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» TOURISME = HOTELLERIE
» RESTAURATION = MANAGEMENT

L’EXCELLENCE AU SERVICE DE LA FORMATION




NOTRE MISSION

En tant que premiére école hételiére de I'ouest de la Céte d’lvoire,
I'Institut Hételier Feh Kessé (IH-FK) s'engage a former les futurs
leaders de l'industrie hételiére, du tourisme et de la restauration.

Grdce a une pédagogie innovante, des ateliers pratiques animés

par des professionnels expérimentés et des installations a la pointe
de la modernité,nous offrons a nos étudiants une formation complete
et adaptée aux exigences du secteur.

NOS VALEURS

Nous inculquons & nos étudiants les valeurs fondamentales de travail,
d’intégrité, de professionnalisme et d’excellence.

Chaque diplomé de l'Institut Hételier Feh Kessé est préparé a devenir
un professionnel recherché, reconnu pour sa capacité a travailler en
équipe et a exceller dans son domaine.

NOTRE VISION

Nous aspirons a faire de I'Institut Hételier Feh Kessé une référence
internationale dans la formation hételiére, touristique et culinaire,

non seulement @ Man, mais dans toute la Céte d’lvoire et

la sous-région. D’ici 2030, nous nous engageons a devenir le choix privilégié
pour ceux qui souhaitent maitriser |'art de I’hospitalité
et répondre aux attentes croissantes

d’une clientéle exigeante.




NOS PROGRAMMES

L’Institut propose un large éventail de programmes adaptés a tous

les niveaux, allant des Certificats qualifiants (CQP), au Certificat d’Aptitude
Professionnelle (CAP), au Brevet de Technicien (BT) et au Brevet

de Technicien Supérieur (BTS).

Notre approche pédagogique combine théorie et pratique pour

former des professionnels compétents dans les domaines suivants :

arts culinaires

cuisine africaine
boulangerie-patisserie

gestion hoteliére : restauration et hébergement
techniques hételieres
cenologie-bar

e management événementiel

e tourisme culturel et de loisirs

* langues professionnelles hételiéres
(Anglais, Espagnol, Allemand)

Nous offrons également des cours de perfectionnement pour le personnel
hételier en poste afin de renforcer leurs compétences et leur expertise.

NOTRE METHODOLOGIE

A l'Institut Hételier Feh Kessé, nous croyons en I'équilibre entre la théorie
et la pratique. C’est pourquoi notre formation inclut des :

cours généraux de haut niveau

enseignements théoriques dans les disciplines techniques

travaux pratiques en ateliers spécialisés

stages en entreprise au sein d'hétels et de restaurants de renom
échanges pédagogiques avec des grandes écoles hételiéres étrangéres.
* projets pratiques basés sur des situations réelles de |'industrie

e conférences aux étudiants

* formations conduites par des spécialistes choisis dans le monde du
travail.
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NOS CONTACTS

Man, Céte d’lvoire, Quartier Sainte Thérese

Tel:+225 0584307979

® +225 0719157520
+225 0170763939
Email : infos@institutfk.com
inscription@instituttk.com

Coordonnée GPS: CF23+PP8,Man




